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Prevención de MOSH y MOAH en la cosecha de aceituna 

Información para agricultores y personal de recolección · Campaña 2026–2027 

 

Qué son y por qué debemos evitarlos 

MOSH y MOAH son hidrocarburos de aceites minerales que pueden pasar de lubricantes, grasas o 

combustibles a la aceituna y al aceite. Es un problema toxicológico para la salud, especialmente por 

determinados MOAH que pueden dañar el ADN y causar cáncer. Algunos MOSH pueden acumularse 

en el organismo. La contaminación no siempre se detecta por la vista o el olor. 

El lavado NO garantiza eliminar los residuos de MOSH y MOAH 

El lavado habitual con agua NO asegura su eliminación ni convierte una partida contaminada en 

segura. No entregar aceituna sospechosa confiando en que la almazara la descontamine al lavarla. 

Medidas durante la cosecha y el transporte 

• Utilizar grasa alimentaria en la maquinaria. Recomendamos grasa alimentaria, compatible con el 

equipo, donde exista riesgo de contacto con el fruto. Preferir productos sin aceite mineral y pedir 

información sobre MOSH/MOAH.  

• Engrasar correctamente. Usar utensilios limpios, aplicar la cantidad indicada y retirar el exceso. 

Consultar al fabricante antes de cambiar grasas o aceites hidráulicos y de motor. 

• Revisar las máquinas cada día. Comprobar latiguillos, retenes y juntas de tractores, vibradores y 

vareadoras. Reparar fugas y anotar incidencias. 

• Repostar lejos de la aceituna. Evitar máquinas que goteen sobre la cosecha y gases de escape 

dirigidos al fruto o la carga. 

• Mantener limpios los materiales. Mantas, cajas y lonas adecuadas para alimentos. Retirar las 

manchadas o deterioradas. Limpiar equipos con productos adecuados y aclarar; nunca con gasóleo. 

• Evitar pisar la aceituna. Impedir el contacto con ruedas o calzado manchado de grasa o 

combustible. 

• Revisar el remolque antes de cargar. Sin aceites, químicos ni restos de cargas anteriores. No 

transportar bidones, lubricantes o máquinas junto al fruto. Usar coberturas limpias. 

• Informar a las cuadrillas y transportistas. Entregarles estas instrucciones. Identificar finca y fecha 

de cada entrega. 

Qué hacer si se produce un derrame 

Parar, separar e identificar la aceituna sospechosa y avisar a la almazara antes de descargar. NO 

mezclarla con aceituna limpia. Comunicar finca, fecha, producto derramado y cantidad afectada. 

Retirar los materiales contaminados hasta su limpieza y revisión. 

 

En Montearagón a 20 de octubre de 2026. 


